
 

 

 
 
 

 
 Iper, La grande i presenta le prelibatezze della nuovissima linea 

 “Piccole Goloserie – Dolci peccati di Gola”. 
 

Ideali per occasioni speciali (cene in famiglia) o come cadeaux raffinati  
ma anche solo per golosi momenti da soli, 

la linea “Piccole Goloserie” propone i grandi classici dell’alta pasticceria Italiana,  
torte e dessert di alta qualità per palati dai gusti raffinati ed esigenti. 

 
 

Milano, novembre 2011 - Iper, La grande i, l’insegna che ha inventato l’ipermercato italiano, da sempre 
attenta a soddisfare le esigenze particolari delle diverse tipologie di clienti, lancia  in esclusiva la 
nuova linea di dolci chiamata “Piccole Goloserie – Dolci Peccati di Gola” completa di torte e dessert di 
alta pasticceria. Tutti di  qualità, ideali per i palati più raffinati perchè realizzati secondo la tradizione 
d’eccellenza dell’arte pasticcera italiana. 
 
Si tratta di torte e dessert surgelati il cui comune denominatore è la grande qualità degli ingredienti e la scelta 
di ricette tradizionali dell’alta pasticceria italiana preparate secondo i trucchi e la cura che adotterebbe un 
maestro dell’arte pasticcera e poi surgelate, per poterle gustare al momento giusto, regalando e regalandosi 
attimi di piacere intenso. 
 
Due le linee proposte: le Torte e i dessert.  
 
La linea Torte è comprensiva di profiterol, meringata, tiramisù, tiramisù con savoiardi in coccio, cheesecake 
con fragoline e ribes, montebianco e torta della nonna. In particolare, il tiramisù è confezionato all’interno di un 
coccio mentre la montebianco e la torta della nonna sono referenze stagionali prodotte solo nei mesi autunnali 
e invernali. 
La linea di dessert in monoporzione comprende il soufflè al cioccolato, il semifreddo al torroncino, il tartufo 
bianco, il tartufo classico, il mascarpone, la creme brulèe alla fragola e ai frutti rossi. Queste ultime sono 
confezionate in eleganti coppe di vetro. 
 
Piccole Goloserie, dolcezze di alta classe per i tuoi momenti speciali. 
 
 
I prezzi:  
 

Profiterol  gr.450 ( tutto l'anno)          7,30 
Meringata gr.450 (tutto l'anno)          7,30 
Tiramisù gr.400 ( tutto l'anno)           4,90 
Tiramisù gr.552 (tutto l'anno)           10,50 
Cheesecake frag/ribes gr.650  (tutto l'anno)         9,90 
Montebianco   gr.600(autunno/inverno)         15,50 
Torta della nonna   gr.500 (autunno/inverno)          6,90 
Soufflè al cioccolato    gr.400  ( tutto l'anno)          6,90 
Semifreddo al torroncino x2 gr.150  ( tutto l'anno)         2,95 
Tartufo bianco x2  gr.150 ( tutto l'anno)          2,85 
Tartufo classico x2  gr.170   ( tutto l'anno)          2,85 
Coppa vetro mascarpone x2  gr.200  ( tutto l'anno)         4,80 
Coppa c/brulee f/rossi  x2  gr.240      ( tutto l'anno)         4,80 



 

 

  
 
 
 

Presente in 7 regioni d’Italia con 26 ipermercati a insegna “Iper, La Grande i”, il Gruppo Finiper è nato in Lombardia nel 

1974 e conta oggi oltre 650.000 mq. di superficie commerciale coperta e quasi 8000 dipendenti. Rendere la qualità 

accessibile a tutti: questa è la mission del Gruppo. Rispettare il cliente a 360°, salvaguardare l’armonia uomo/ambiente, 

gestire grandi volumi mantenendo massima e costante la cura di ogni particolare: questi i valori su cui da sempre si fonda 

la filosofia della Grande i. 

 

 

 

 

 

 

Per ulteriori informazioni 

Ufficio Comunicazione Luca Burgazzoli tel. + 39 02.39207111 – cell. +39 335.1005767 luca.burgazzoli@iper.it 
Francesca Pelagotti cell. +39 366 7062302 francescapelagotti@fcomm.it 
Valentina Berti cell            +39 342 0686448 valentinaberti@fcomm.it 
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